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L ebensmittel & Aromen

Qualitat

Vergallung Gebinde

®u  Trinkalkohol (Primasprit), 96%
u  Trinkalkohol (Primasprit), 70%

B BioPremium, 96%, kbA

= BioPremium, 70%, kbA
(kontrolliert biologisch
angebaute Rohstoffe)

®  Ethanol, 96%, Ph.Eu.
®  Ethanol, 99%, Ph.Eu.
(Pharma Europa)

Fir welche Anwendungen wird Ethanol in

Lebensmitteln eingesetzt?

Konservierungsmittel

Reinigungs- oder Desinfektionsmittel

Trennmittel/Lésungsmittel

Herstellung von Lebensmitteln/Essig/Gewtrzen

Lebensmittelechte Vergéllungen:

B Milchsaure
Triethylcitrat

|
®  Natriumchlorid (Kochsalz)
|

Kalilauge

Andere Vergallungen:

30l Kanister

200l Fass

10001 IBC

lose im Tankwagen

®  Methylethylketon (MEK)
E Diethylphtalat (DEP)

Weitere individuelle Vergéallungen

mdglich.

Fur welche Anwendungen wird Ethanol in
Aromen eingesetzt?

Extraktionsmittel bei Friichten & Pflanzen
Beschleunigung des Produktionsprozesses
durch Vergallungen

Herstellung von atherischen Olen

Unsere Ethanolqualitéaten fir Lebensmittel & Aromen sind bestellbar Gber unseren Produktfinder unter
www.brueggemannalcohol.com/de/produktfinder




L ebensmittelechte
Vergallungen

Milchsaure Kalilauge

natlrlich vorkommende Saure auch Atzkali oder Kaliumhydroxid
tragt zur Senkung des pH-Werts genannt
von Lebensmitteln bei m zugelassener Lebensmittelzusatzstoff
wird vor allem bei Sauerkonserven m FEinsatz in Lebensmitteln zur
zur Abrundung des Geschmacks Regulierung des Sauregehalts und
eingesetzt pH-Werts
z.B. Einsatz in Konservierungsmitteln,
die ihre volle Wirkung nur in saurer
Umgebung entfalten

Triethylcitrat Natriumchlorid

Triethylesther der Zitronensaure ®m auch Kochsalz genannt

wird in der Lebensmittelindustrie in m gédngiges Konservierungsmittel
erster Linie als Tragerstoff fir Aromen fur Fleisch, Fisch und Gemuse
eingesetzt m wird z.B. verwendet, um Gemdse in
durch Triethylcitrat ist es moglich einer Salzlake haltbar zu machen -
Aromen in Lebensmitteln zu verteilen dabei wird der keimtdtende Effekt

genutzt




Spirituosen

Neutral

SuB Herb

Komplex

Trinkalkohol (Primasprit)
Trinkalkohol (Primasprit), extra fein filtriert
Trinkalkohol aus Getreide

Neutral

SuB Herb

Komplex

Wittenberger Korn

Wittenberger Weizenfein | Biopremium Weizen
Wittenberger Roggenfein

Trinkalkohol aus Kartoffel | Biopremium Kartoffel

Wir werden haufig von unseren Kundlnnen gefragt, was unsere verschiedenen Trinkalkoholspezialitdten in
Bezug auf die Sensorik (vor allem Geschmack und Geruch) ausmacht. In den beiden Sensorikkreisen sind die

sensorischen Auspragungen unseres Trinkalkohol-Sortiments dargestellt. Diese reichen von neutral bis komplex
und von suUB bis herb. Haben Sie Fragen dazu? Kontaktieren Sie uns gerne!

Unsere Trinalkohol-Spezialitaten fiir Spirituosen sind bestellbar in den folgenden Gebinden:
30l Kanister, 200l Fass, 1000l IBC-Container und lose im Tankwagen unter
www.brueggemannalcohol.com/de/produktfinder/category/spirituosen




auch bio-zertifiziert
(kbA) erhaltlich

GMO frei
Koscher
Vegan
Allergenfrei

100% natlrliche
Rohstoffe aus
europaischer

Herkunft

groBe Auswahl an
unterschiedlichen
Qualitaten &
Gebinden

lebensmittelechte
Vergallungen




Brliggemann

5=io)

Labor Lieferung
Sensoriktests und stetige Zuverlassig und
Analysen durch unser schnell, direkt an
qualifiziertes Labor lhren Standort

schatftlicher
rsprung

'on der Rohstoffgewinnung
bis zum Endprodukt

maximale Transparenz r

AW

Bestellung

Schnell und tbersichtlich
zu lhrem gewiinschten
Produkt Gber unseren

Produktfinder

Zertifizierte Standorte

Heilbronn und Lutherstadt
Wittenberg stehen fur groBe
Verantwortung, maximale
Sicherheit und Flexibilitat

Zuverlassigkeit, Schnelligkeit, Flexibilitat, Qualitat und Service —
das sind die Stérken, die Sie von uns erwarten konnen!

Mit BriggemannAlcohol sind Sie stets auf der sicheren Seite! Seit 1868 gehort die Herstellung und



https://www.brueggemannalcohol.com/de/produktfinder



